
NOTE TECNICHE

Tipologia: Pinot Nero Brut

Uve: 100% Pinot Nero

Annata: 2019

Gradazione: 11 %

Temperatura di Fermentazione: 15 - 18°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione

con metodo Martinotti

Contenitori di attinamento: acciaio inox

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino spuma fine

Profumo: intenso,floreale, con sentori di crosta di 

pane

Sapore: fresco, sapido, fine, molto gradevole

Abbinamenti: antipasti di magro, pesce, risotti

Temperatura di servizio consigliata: 8-10°

CARATTERISTICHE DEL TERRITORIO

Zona: Santa Maria della Versa

Tenuta Riccardi – Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa – PV

www.tenutariccardi.com


